Nos Foies Gras

Foie Gras de Canard Maison, mi- cuit,
Conditionnement sous vide 165 €/kg
Par 250 grammes ou 500 grammes
Lauréat du meilleur foie gras d’Alsace
Selon disponibilité

Pour accompagner votre Foie Gras :

Confit de Quetsches au poivre du Penja, 3.50 € les 100 grammes

Notre Saumon
Saumon Fumé par nos soins,

conditionnement sous vide en fines tranches 7.00 € les 100 grammes

Nos plats traditionnels de Fétes
(prix a la portion)

Emincé de chapon aux morilles,
Tagliatelles fraiches 22.00 €

Notre Matelote aux 4 poissons a I’Alsacienne,
(Sandre, Omble Chevalier, Truite & quenelle de brochet)
Nouilles au beurre et fleuron 22.00€

LA ROCHETTE

FAMILLE LANOIX

Menu Noél
45 euros

Afin de mieux vous servir, nous vous proposons un menu.
Ce dernier sera servi en terrine de Soufflenheim consignée, celles-ci
pourront passer du four a la table

Foie gras de canard maison,
Confit de Quetsche au poivre du Penja
ou
Notre petit Beakaoffa aux escargots
ou
Notre petit Beakaoffa aux gambas

Supréme de poularde de Noél,
Sauce aux truffes
Grumbernudle et navarin de légumes oubliés
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' Tagliatelles fraiches et fleuron
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Bliche de Noél 2023

(mandarine, chocolat et pistache)




